
CLASSICI 12

APEROL SPRITZ

CAMPARI SPRITZ

DIRTY MARTINI

HUGO

MANHATTAN

OLDFASHIONED

BLOODY MARY

GIBSON

MARTINI DRY

NEGRONI SBAGLIATO

NEGRONI

MOJITO

IL NOSTRO APERITIVO
“UN VIAGGIO NEL TEMPO” 

Una bevanda o un cocktail a scelta dalla nostra drinklist 
accompagnato da finger food ispirati agli anni ‘60

22

COCKTAIL DI GAMBERI A-B-C-F

Lattuga arrosto, gamberi rosa, “salsa rosa”
10

INSALATA RUSSA F

Giardiniera di verdure, barbabietola rossa, 
gel di limone

8

“SIMMENTHAL” F-J

Tartare di manzo, maionese alla senape, 
fondo bruno, pane trasparente 

12

VOL AU VENT A-C-G

Vol au vent, mousse di zucchine alla scapece, menta
6

CANNELLONE RIPIENO A-G-I

Cannellone ripieno di pollo alla cacciatora, 
pomodoro e terra di olive

12

FETTUCCINA ALFREDO A-C-G

Crocchetta ripiena di Fettuccine Alfredo
6

POLPETTE DI NONNA A-C-F

Polpette, sugo, olio al basilico
8

SNACKS
selezione premium di chips & dry snacks

3

ALCOOL FREE 9

COCONUT, LEMON, 
GREEN TEA SYRUP

GIN ALCOHOL FREE, TONIC WATER

PINEAPPLE, COCONUT, 
LEMON, SYRUP 

GINGER ALE, FAVA TONKA, 
LEMON, PEAR SYRUP

SOFT DRINKS

COCA COLA 4

COCA ZERO 4

FANTA 4

SPRITE 4

CHINOTTO 4

CEDRATA TASSONI 4

CRODINO 4

SPUME 4

ACQUA MINERALE PICCOLA IN VETRO 3

BIRRE ARTIGIANALI

HIBU ENTROPIA 7

HIBU GOTHA 7

HIBU DAMA BIANCA 7

HIBU TRHIBU’ 7

HIBU EIL 7

HIBU AVANTI MARCH 7

HIBU VAITRA 7

RITUAL LAB TUPAMAROS 8

RITUAL LAB NERD CHOICHE 8

RITUAL LAB SUPER LEMON 8

BOLLICINE

MONZIO COMPAGNONI 
FRANCIACORTA SATEN BRUT 48

MONZIO COMPAGNONI 
FRANCIACORTA BRUT 37 / 10

SORELLE BRONCA PARTICELLA 68 

PROSECCO VALDOBBIADENE 
SUPERIORE BRUT 38

TERREDIRAI PROSECCO 
MILLESIMATO EXTRA DRY 22 / 6

TERREDIRAI ROSE PROSECCO 
MILLESIMATO EXTRA DRY 27 / 8

VINI BIANCHI 

PINOT BIANCO BRIGL 29

CHARDONNAY MACH 28

PINOT GRIGIO MACH 29 / 7

PECORINO TERRE D’ALIGI 20

KIKE TRAMINER AROMATICO FINA 22 / 5

CHARDONNAY MOLINO 700 20 / 5

VINI ROSÈ

ROSATO AIA DEL SOLE 20 5

CERASUOLO D’ABRUZZO 
TERRE D’ALIGI 22

VINI ROSSI

LAGREIN BRIGL 22

TOMMASI VALPOLICELLA 
RIPASSO CLASSICO SUPERIORE 31

SHIRAZ CASALE DEL GIGLIO 22 / 5

CHIANTI CLASSICO GALLO NERO 
ROCCA DI CASTAGNOLI 27 / 7

MONTEPULCIANO TERRE D’ALIGI 22 / 5

REMOTO PRIMITIVO DOMUS HORTAE 23

LISTA ALLERGENI
Glutine - A | Crostacei e derivati - B

Uova - C | Pesce e derivati - D
Arachidi e derivati - E | Soia e e derivati - F

Latte e derivati - G | Frutta a guscio e derivati - H
Sedano e derivati - I | Senape e derivati - J

Semidisesamo e derivati - K
Anidride solforosa e solfiti - L

Lupino e derivati - M
Moluschi e derivati - N

CARMENCITA
Campari, Tassoni, soda

 14

CALIMERO
Vermouth red, soda, liquore al bergamotto

14

SOPHIA
Aperol, lime, mezcal infuse mint, yellow chartreuse

14

MARYLIN
Vermouth dry alla lavanda, gin, liquore al sambu-

co
14

MARCELLO
Gin Old Tom, vermouth red, angostura, maraschi-

no
14

FRANK
Rum, vermouth red, triple sec, scorza di arancia

14

TWIGGY
Vermouth bianco, succo d’arancia, ginger beer

14

Drink

Eat


